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Vazeny zakazniku,

Dékujeme vam za zakoupeni produktu znacky PHILCO. Aby vam vas spotiebic¢ dobie slouzil, prectéte si
prosim peclivé vSsechny pokyny v této uzivatelské pfirucce.
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CAST 1: BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Instalaci této trouby smi provést pouze elektrikai s prislusSnym opravnénim. Osoba, ktera provede instalaci
spotiebice, je odpovédna za dodrzovani platnych bezpecnostnich doporuceni a nafizeni.

Elektricka bezpecnost

Pokud byla trouba poskozena béhem piepravy, nezapojuijte ji.

- Zapojeni spotiebice ke zdroji napéjeni smi provést pouze elektrikar s ptislusnym opravnénim.

«  Vpfipadé, Ze doslo k poruse nebo poskozeni spotiebice, se nesnazte o jeho opravu.

« Opravy smi provadét pouze kvalifikovany technicky pracovnik. Neopravnény zasah do spotrebice muze
predstavovat znacné bezpecnostni riziko. Pokud doslo k poruse spotrebice, kontaktujte servisni stiedisko
nebo vaseho prodejce.

« Pokud doslo k poskozeni napéjeciho kabelu, musi byt vyménén za specidlni typ kabelu, ktery je k dispozici
prostfednictvim vyrobce nebo autorizovaného prodejce.

«  Elektrické kabely by se nemély dotykat povrchu spotiebice.

+ Instalujte mezi spotiebic¢ a napéjeci okruh omnipolarni jistic s minimalné 3mm rozpinacim kontaktem.
Velikost omnipolarniho jistice musi odpovidat jmenovité zatézi spotiebice a technickym parametrdim
elektrické sité (jistic nesmi zasahovat do zemniciho vodice).

«  Typovy stitek se nachazi na pravé strané dvirek.

- Béhem oprav a cisténi by mél byt spotrebi¢ odpojen od elektrické sité.

- Dbejte zvysené opatrnosti pfi pfipojovéani dalsich elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby.

VAROVANI:
Pred vyménou osvétleni odpojte spotrebic od elektricke sité, abyste zabrdnili nebezpecni urazu elektric-

kym proudem. BEhem provozu trouby se miiZe jeji vnéjsi povrch stdt velmi horkym.

Bezpecnost provozu

«  Trouba je navrzena vyhradné pro pouziti v domacnosti.

«  Béhem provozu trouby se jeji vnitini soucésti zahteji dostatecné na to, aby na dotek zpUsobily popaleni.
Nedotykejte se topnych téles a dalsich vnitfnich soucasti trouby do doby, nez zcela nevychladnou.

« Nevkladejte do trouby za zadnych okolnosti hotlavé materialy.

«  Vpripadé, Ze je trouba v provozu del$i dobu pfi vysoké teploté, stane se jeji vnéjsi povrch velmi horkym.

« V pribéhu peceni otevirejte dvitka opatrné, jelikoz z vnitiku trouby muaze uniknout horky vzduch nebo
para.

«  V pripadé, ze se v troubé pecou pokrmy obsahujici alkohol, se mohou nésledkem vysokych teplot uniklé
vypary alkoholu po kontaktu s horkymi sou¢astmi trouby vznitit.

« Vzdjmu zvysené opatrnosti nepouzivejte pro cisténi trouby tlakové nebo parni Cistice.

- Zmrazené polotovary, jako napfiklad pizzu, pecte na rostu. Pokud byste pouzili plech na peceni, mohlo by
nasledkem velkého rozdilu teplot dojit k jeho deformaci.

+  Nepolévejte spodni ¢ast trouby vodou, pokud je horka. Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

- Dvitka trouby musi byt béhem peceni zaviena.

« Nepokryvejte dno trouby alobalem a nepokladejte na néj plechy ani jiné nadoby. Takové predméty udrzuji
teplo, které by mohlo poskodit smaltovany povrch trouby a vést k nedostate¢nému pecicimu vykonu.

« Ovocné stavy mohou na smaltovaném povrchu trouby zanechat neodstranitelné skvrny. Pfi peceni
ovocnych kolach tak pouzijte dostate¢né hluboky pekac.
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+ Neodkladejte Zddné pfedméty na oteviend dvitka trouby.

+  Détem a osobam s omezenou pohyblivosti pfi obsluze spotfebice v ramci zajisténi bezpe¢ného pouzivani
spotrebice asistujte.

+  Predvyménou osvétleni odpojte spottebic od elektrické sité, abyste zabranili nebezpecni trazu elektrickym
proudem.

+  Pokud nedojde k zadani ¢asu peceni, trouba se automaticky vypne po ¢ase uvedeném nize.

Bezpecnost déti

- Déti mladsi 3 let by se nemély bez neustalého dozoru nachézet v blizkosti spotrebice.

- Détive véku od 3 do 8 let smi zapinat a vypinat spotiebi¢ pouze za predpokladu, Ze byl spotiebic korektné
nainstalovan v béznych provoznich podminkach, a v pfipadé, ze byly patficné pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebice a jsou pod bedlivym dozorem. Déti v tomto véku by v Zddném pfipadé nemély
spotiebic zapojovat, regulovat teplotu nebo jej Cistit.

VAROVANI:
Nékteré soucdsti spotfebice mohou byt béhem provozu velmi horké a zpiisobit popdleni. Zvysend pozor-
nost je na misté predevsim v pripadé, Ze se v okoli nachdzi déti a osoby s omezenou pohyblivosti.

+  Spotiebic¢ smi pouzivat déti starsi 8 let, osoby se snizenymi motorickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi a déle osoby s nedostate¢nymi zkusenostmi v pfipadé, ze jsou pod dohledem kompetentni
osoby nebo pokud byly srozumény s bezpe¢nym pouzivanim spotrebice a uvédomuiji si veskera rizika.

«  Zabrante détem, aby si se spotfebi¢em hrély.

«  Déti by nemély provadét ¢isténi a béznou udrzbu bez dozoru.

+  Tento pfistroj neni ur¢en détem a osobam s omezenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi a osobdm, které nedisponuji dostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi, pokud nebyly ohledné
pouzivani pfistroje pouceny osobou zodpovidajici za jejich bezpe¢nost nebo nepouzivaly tento pfistroj
pod dohledem takové osoby.

«  Zajistéte, aby si nezacaly s pfistrojem hrat déti.

+ Uchovavejte elektrické spotiebice mimo dosah déti a osob s omezenou pohyblivosti. Nedovolte jim
pouzivat spotrebic bez dozoru.

VAROVANI:
Béhem provozu trouby se jeji vnéjsi povrch miize stdt velmi horky. Neponechdvejte déti v dosahu spo-
trebice.

VAROVANI:
Pred vyménou osvétleni odpojte spotiebic od elektrické sité, abyste zabrdnili nebezpecni tirazu elektric-
kym proudem.

«  Rosty a plechy uvniti trouby premistujte pouze v pfipadé, Ze je trouba dostate¢né chladna. Pokud je
pfemisténi rostu nutné béhem provozu trouby, pouzivejte chiapky a ujistéte se, Ze nepfijdou do kontaktu
s topnymi télesy.

«  Vzdy pouzivejte suché chnapky. VIhké chnapky by po kontaktu s horkymi predméty mohly zpusobit
poranéni vzniklou parou. Ujistéte se, Zze chfapky nepfijdou do kontaktu s topnymi télesy. Nepouzivejte
rucniky a jiné hrubé tkaniny.

«  Davejte pfi pouzivani spotfebi¢e pozor na volné odévy a Sperky. Volné rozpusténé, dlouhé vlasy, volné
odévy ¢idoplrky, jako jsou kravaty, $aly nebo pfivésky, mohou pfi pouzivani trouby prekazet a predstavovat

CZ-4

Copyright © 2016, Fast CR, a. s. Revision 05/2016



nebezpedi.

«  Jakmile budou déti dostate¢né velké pro pouzivani spotiebice, je pravni odpovédnosti rodicd (nebo
zakonnych zastupcd) déti pfislusné poucit o bezpe¢ném pouzivani spotiebice.

+ Nedovolte nikomu opirat se, stavét, sedat nebo poklddat cizi predméty na Zddnou soucést spotiebice,
zejména jeho dvifka. Kromé poskozeni spotiebice hrozi také jeho prevrzeni a pad, ktery by mohl zplsobit
vazna zranéni.

VAROVANI:

Béhem provozu spotrebice se jeho vnéjsi povrch a jiné dosazitelné soucdsti mohou stdt velmi horkymi.
Dbejte zvysené opatrnosti. Nedovolte détem mladsim 8 let pouZivat spotrebic bez dozoru dospélé osoby.
Déti a zvirata by se nemély v okoli zapnutého spotrebice pohybovat bez dozoru. Nikdy jim nedovolte si
hrdt v bezprostredni blizkosti spotFebice.

Bezpecnost pfi Cisténi

VAROVANI:

«  Predméty, které by mohly pritahovat pozornost déti, neuklddejte do spotrebice nebo do tiloZného
prostoru nad spotiebicem. Déti by se mohly p¥i lezeni na spotrebic vdzné zranit.

«  Necistéte spotrebic, pokud je stdle horky. Nékteré cistici prostfedky produkuji pFi styku s horkym po-
vrchem skodlivé vypary. Mokré hadry nebo houbi¢ky mohou zpiisobit popdleni p¥i styku s horkym
povrchem.

Vnéjsi povrch trouby

«  Pro ¢isténi vnitinich i vnéjsich povrchi trouby pouzivejte hadr a Setrny cistici prostiedek k tomu urceny.
«  Troubu vycistéte do sucha pomoci papirovych ubrouskl nebo suché utérky.
- Nepouzivejte k ¢isténi draténky, ziraviny a abrazivni cistici prostredky.

Povrchy z nerezové oceli

+ Nepouzivejte k ¢isténi bavinéné hadry, draténky a abrazivni ¢istici prostfedky. Mohly by poskodit nerezové
plochy spotiebice.

Hlinikovy panel

+  Odistéte panel pomoci mékkého hadru nebo utérky z mikrovldken a Setrného prostfedku uréeného k myti
oken.

VAROVANI:
Pred cisténim se ujistéte, Ze trouba vychladla.

Vnitini povrch trouby

«  Nedistéte tésnéni dvirek ru¢né.

« Nepouzivejte pro cisténi draténky nebo kuchynské houbicky.

+  Abyste predesli poskozeni smaltovanych povrchll interiéru, pouzivejte vyhradné komercné dostupné
pfipravky uréené pro cisténi trub.

- Stejny Cistici pfipravek pouzijte také pro odstranéni odolné 3piny.
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Sklenéna vypln dvifek
Dvitka trouby jsou vyplnéna ¢tyfmi vrstvami skla umisténymi naproti sobé. Vnitini a prostiedni vrstvu lze pfi
cisténi demontovat.

VAROVANI:

»  Pokazdé, kdyz oddélite dvirka od trouby, ponechte zdvésy vyklopené smérem ven.

»  Nepouzivejte drsné cistici prostfedky nebo ostré, kovové skrabky k cisténi skla na dverich trouby,
nebot' mohou poskrdbat povrch, coz miiZe vést az k roztristéni skla.

» Demontdz nékteré ze soucdsti dvifek (napr. sklenéné vypiné) bez predchoziho oddéleni dvirek od
trouby miize zpiisobit zranéni.

UPOZORNENI:
Sklo se miize piisobenim prilis velké sily rozbit, predevsim na okrajich predni vrstvy.

Prislusenstvi

Veskeré pfislusenstvi, jako jsou pekéce a rosty, omyjte po kazdém pouziti a vysuste papirovymi ubrousky. V pfi-
padé potreby je mozné pfislusenstvi namocit na cca 30 minut do mydlové vody.

Vnitini smaltovana vrstva

Vyjimatelny vnitfek trouby je potazen tmavé sedou smaltovanou vrstvou, ktera se muize v prabéhu pouzivani
trouby zanaset olejem a tukem. Tyto usazeniny je mozné zlikvidovat teplotami nad 200 °C, napf. béhem peceni.
Cim vy33i teplota, tim rychleji se vrstva tuku odpafi. Po kazdém takovém peceni je vhodné o¢istit troubu i ves-
keré pouzité pfislusenstvi. V opacném piipadé peceni zplsobi, ze se usazeny tuk jesté vice pfipece k povrchu
a jeho odstranéni bude obtiznégjsi, v extrémnich piipadech dokonce nemozné.

Rucni cisténi
Pfed ¢isténim se ujistéte, Ze trouba vychladla.

«  Vnitini smaltovany povrch Cistéte Setrnym Cisticim prostfedkem rozpusténym v teplé vodé nanasenym
jemnym, nylonovym kartackem.

NepouZzivejte abrazivni Cistici prostfedky, drsné kartace, draténky, ocelové viny, noze nebo jiné nastroje, které
by poskodily smaltovany povrch. Nepouzivejte sprejové Cistice trub, jelikoz obsahuji chemikalie poskozujici
smaltovany povrch.

V pfipadé, Ze chcete vnittek trouby ¢&istit sprejovym (isticem, je zapotiebi nejdfive vyjmout vnitfni smaltova-
nou vrstvu.

Cisténi pomoci vysokych teplot

Pred cisténim vyjimatelné smaltované vrstvy pomoci vysokych teplot se ujistéte, ze byly viechny vnitini sou-
Casti trouby vycistény dle vyse popsanych instrukci. V opa¢ném pfipadé vysoké teploty zplsobi, Ze se usazeny
Pokud je po ru¢nim cisténi trouba stéle znecisténd, vysoké teploty pomohou znecisténi zpisobené usazenym
olejem ¢i tukem odstranit.
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Méjte vsak na paméti, ze znecisténi zplisobené kofenim, stavami nebo podobnymi latkami timto zpGsobem
odstranit nelze. Takové druhy znecisténi je zapotfebi odstranit ru¢né, pomoci Setrného cisticiho prostredku
aplikovaného jemnym kartackem.

+  Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

+  Nastavte rezim na konvenéni ohrev.

»  Nastavte teplotu na 250 °C.

+  Nechte troubu v provozu cca 1 hodinu. Pfesny ¢as zavisi na mife znecisténi.

Doporucujeme nastavit automatické vypnuti trouby pomoci funkce nastaveni ¢asu peceni pro pfipad, ze byste
na zapnutou troubu zapomnéli. Usazena vrstva tuku se postupné vypafi s kazdym pouzitim trouby pfi vysoké
teploté.
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CAST 2: INSTALACE TROUBY

Instalaci této trouby smi provést pouze elektrikar s pfislusnym opravnénim.
Trouba musi byt instalovana dle instrukci v dodaném navodu.
Po instalaci odstrante z dvifek ochrannou folii.

Bezpecnosti instrukce pro instalaci

Instalace musi zajistit ochranu pfed vystavenim soucasti pod proudem.

Instalace vestavnych trub

Pro spravnou funkci vestavné trouby je v prvé fadé nutné, aby otvor v kuchynskeé lince disponoval pozadova-
nymi rozméry. Diagram nize popisuje potfebné rozméry pro instalaci pod pracovni desku i do nasténné linky.
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POZNAMKA:

Instalace ve shodé s prohldsenim o spotiebé

Aby bylo zajisténo adekvdtni odvétrdvdni, je zapotrebi zadni panel linky odstranit. Doporucujeme trou-
bu podlozit dvéma drevénymi listami. Pokud troubu umistite na zcela rovny povrch, musi byt dodrzena
minimdlni velikost mezery alespor 45 x 560 mm.
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Bocni strany vyklenku v lince musi byt odolné vici teplu. Kuchynské linky z dyhy musi byt slepeny lepidlem,
které vydrzi teploty presahujici 100 °C.

V ramci shody s platnymi bezpecnostnimi standardy nesmi byt po dokonceni instalace pfistupné zadné sou-
¢asti trouby pod napétim.

Veskeré soucasti zajistujici bezpecny provoz trouby musi byt odstranitelné pomoci jednoduchého néradi.

Pro upevnéni spotiebice do kuchyriské linky otevrete dvitka a vsunte 4 dfevéné Srouby do pfislusnych 4 otvord
umisténych po okraji rdmu trouby.

Elektrické zapojeni

Trouby vybavené trojpélovym napajecim kabelem jsou konstruovany pro pfipojeni ke zdroji stfidavého prou-
du. Zemnici vodi¢ spotiebice je zbarven Zluto-zelenou barvou.

LegN

'I—IIT_|

Zapojeni napajeciho kabelu

Otevreni desky spoju:

« Pomoci sroubovéaku odstrarite srouby na bocnich listach krytu desky spoja.
+ Rovnéz pomoci sroubovaku nadzvednéte kryt desky spoju a odstrante jej.

Kabel zapojite nasledujicim zplsobem:

+ Odsroubujte upinaci Sroub kabelu a uvolnéte kontakty L -N - —é—

«  Upevnéte vodice kabelu pomoci nasledujiciho schématu: modra (N), hnéda (L) a Zluto-zelena (—é—)
- Upevnéte napajeci kabel na své misto pomoci upinaciho Sroubu a zaviete kryt desky spoja.
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P¥ipojeni napajeciho kabelu do zasuvky

Pripojte ke kabelu standardni zastrcku adekvatni zatézi uvedené na typovém stitku. V pfipadé pripojeni kabelu
piimo do elektrického obvodu instalujte mezi spotfebic a napajeci okruh omnipolarni jisti¢ s minimalné 3mm
rozpinacim kontaktem. Velikost omnipoldrniho jistice musi odpovidat jmenovité zatézi spotrebice a technic-
kym parametrim elektrické sité (jisti¢ nesmi zasahovat do zemniciho vodice).

Napdjeci kabel musi byt v takové pozici, aby jeho teplota s ohledem na pokojovou teplotu nikdy neprekrocila
50 °C po celé jeho délce, ptipadné musi byt potazen adekvatni izolaci odolnou vici teplu.

Pfed zapojenim spotiebice zkontrolujte nasledujici:

«  Elektrickou bezpecnost spotiebice Ize zarucit pouze v ptipadé, Ze je trouba korektné a efektivné uzemnéna
v souladu s platnymi zakony o elektrické bezpecnosti. Vzdy se ujistéte, ze je uzemnéni efektivni. V pripadé
jakychkoliv pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného elektrikare. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
Skody zplsobené instalaci bez fadného uzemnéni.

- Pred zapojenim spotiebice do zdsuvky se ujistéte, Ze elektroinstalace ve vasi domacnosti odpovida
pozadavkim uvedenym na typovém Stitku (na spotfebici a/nebo jeho baleni).

«  Ujistéte se, ze vykon elektrického okruhu a zdsuvek v domdcnosti odpovidd jmenovitému vykonu
spotiebice uvedeném na typovém stitku. V pripadé jakychkoliv pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare.

«  Vpfripadé, ze zastrcka spotiebice nenikompatibilni se zdsuvkami v domécnosti, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare a zajistéte jeji vyménu. Je rovnéz zadouci zkontrolovat, zda usporadani vodi¢t v zasuvce
odpovida usporadani vodi¢li v napdajecim kabelu spotiebice. Pouziti adaptérd a prodluzovacich kabeld
neni doporuceno. Zastrcka i zasuvka musi byt vzdy snadno dostupna.
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CAST 3: SOUCASTI A FUNKCE

Trouba

O® N Uu

Ovlédaci panel

Horni topné télesa
Zadni kryt ventilatoru
Sklenéné dvere
Uroven pozice 5
Uroven pozice 4
Uroven pozice 3
Uroven pozice 2
Uroven porzice 1

VONOUAWN =

POZNAMKA:

Jednotlivé pozice peceni jsou ocislovdny zdola nahoru.

Pozice 4 a 5 slouzi pfedevsim pro grilovdni. Pokud vdhdte, do které pozice pokrm k peceni umistit, na-
hlédnéte do instrukci v tomto ndvodu k pouZiti.

Prislusenstvi

Soucésti této trouby je nasledujici pfislusenstvi:

Rost na grilovani pro umisténi pekacd

! ovan Rost na peceni pro pfimé umisténi
a grilovacich tacu.

peceného pokrmu.
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Plech na peceni kolact ¢i susenek. HIUbOI,(y,pI,eVC,I? pro peceni nebo
odkapévani stavy z masa.

Plech na peceni, hluboky plech a rost na grilovani je tfreba vsunout do postrannich kolejni¢ek spravnou stra-
nou. Pii vytahovani hotovych pokrm z trouby dévejte pozor na rozzhavené nadobi a povrchy trouby.

UPOZORNENI:

Zdiivodu neustdlého zdokonalovdni produktii se miiZe vlastni spotfebic véetné jeho prislusenstvi lisit od
tohoto ndvodu k pouziti, ale funkce a metody pouZiti ziistdvaji stejné. Souédsti prislusenstvi se mohou
ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyrobce si vyhrazuje prdvo na jejich zménu.

No ks W

Mélky plech na peceni Priklad
Hluboky plech Pozice 1: Hluboky plech

Urove# pozic 5 Pozice 4: Plech na peceni
Uroven pozic 4

Uroven pozic 3
Uroven pozic 2
Uroven pozic 1

NouhswnN =

POZNAMKA:

P¥i pouziti hlubokého plechu nebo plechu na peceni pro zachytdvdni stavy odkapdvajici z pecenych po-
krmii se ujistéte o jejich spravném vsunuti do postrannich kolejnic¢ek. Pokud by uvedené prislusenstvi
prislo do styku se smaltovanym povrchem dna trouby, mohlo by dojit k jeho poskozeni. Veskeré plechy
a rosty na pozici 1 by se mély nachdzet alespor 2 cm nad dnem trouby.
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Pouziti prislusenstvi

Rost na grilovani, plech na peceni a hluboky plech

Umisténi rostu na grilovani

Vlozte rost na grilovani do pozadované Urovné.

Umisténi plechu na peceni a hlubokého plechu

Vlozte plech na peceni do pozice 4 a hluboky plech do pozice 1

Bezpecnostni automatické vypnuti

Pokud nedojde k nastaveni ¢asu peceni, trouba se automaticky vypne po dvou hodinach.

+  Soucasti elektrickych obvodu trouby je teplotni bezpec¢nostni systém. Pokud dojde k zahfati trouby na
mimoradneé vysokou teplotu, systém odpoji obvod topnych téles od zdroje napajeni.

Chlazeni

Pro chlazeni vnéjsiho povrchu trouby jsou nékteré modely vybaveny ochlazovacim ventilatorem. Pri zahfati
povrchu trouby dojde k automatickému zapnuti ventilatoru. BEhem provozu vétraku bude z otvoru mezi dvit-
ky trouby a ovladacim panelem proudit vzduch.

POZNAMKA:
Ochlazovaci ventildtor ziistane v provozu i po dokonceni peceni, aby doslo k dostatecnému zchlazeni
trouby.

Ovladaci panel 1

1. 2 3. 4

Ifl-h'l fi-\I E - rnl:l E: (+)
®© |[E e8> @ n
5 6 7. 8

Hlavni vypinac

Tlacitko pro nastaveni teploty

Displej

Tlacitka pro vybér casu, teploty nebo rezimu
Tlacitko osvétleni

Tlacitko pro vybér rezimu

Tlacitko pro nastaveni ¢asu

Tlacitko pro rychlé zahfati

O N h~WN =
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CAST 4: PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni casu

Po zapojeni trouby do zasuvky se displej ovladaciho panelu rozsviti a zobrazi se na ném hodnota 0:00, ktera
zacne blikat. Troubu nelze pouzivat bez nastaveni ¢asu.

1.

,0:" se zobrazi po zapojeni spotiebice do zasuvky a bude indikovat nastavenou hodinu.

2. Pro nastaveni hodiny pouzijte tla¢itka (,+" nebo,-“).
Priklad: nastaveni ¢asu 1:30.
Vyckejte alespon 5 vtefin. Hodiny prestanou blikat a zobrazi nastavenou hodinu.
3. Stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asu (@ . Na displeji se rozblika, :00"
4. Pro nastaveni minut pouzijte tlaéitka (,+" nebo,-*).
5. Stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asu (@ nebo vyckejte cca 5 vtefin. Hodnota ,:30” prestane blikat. Na
displeji se zobrazi nastaveny cas. Nastaveni bylo Uspésné dokonceno a spotiebic je pfipraveny k pouziti.
Uvodni Cisténi

Pfed prvnim pouzitim troubu dikladné vycistéte.
Vyhnéte se poutziti ostrych nebo abrazivnich isticich prostredk(. Mohly by poskodit povrch trouby. U trub se
smaltovanou ¢elni stranou pouzijte komer¢né dostupné Cistici prostfedky.

~

Cisténi trouby

1.
2.

3.
4.

Otevrete dvirka. Osvétleni je mozné zapnout klepnutim na tlacitko osvétleni.

Vycistéte veskeré plechy, pfislusenstvi a postranni kolejni¢ky vlaznou vodou nebo Setrnym disticim
prostiedkem a dlkladné vysuste pomoci suché utérky.

Vnittek trouby vycistéte suchym, ¢istym hadiikem.

Vnéjsek trouby otrete navlh¢enym hadrem.

Zkontrolujte spravné nastaveni casu. Pred prvnim pouzitim vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi, nastavte
rezim klasického ohtevu a ponechte troubu v provozu pfi 200 °C pfiblizné 1 hodinu.V pribéhu této procedury
bude z trouby vychézet neprijemny zapach. Jde o normalni jev, ujistéte se vsak, ze je kuchyn dobre odvétra-
vana.
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CAST 5: POUZITi TROUBY

Nastaveni rezimu trouby

Zapnéte troubu klepnutim na hlavni vypina¢. Poté zvolte pozadovany rezim. Vice informaci naleznete v ta-
bulce nize.

1. Zapnéte troubu klepnutim na hlavni vypinac.

2. Pro vybér pozadovaného rezimu pouzijte tla¢itka pro vybér rezimu (,+“ nebo ,-“). Pokud uplynou
3 vtefiny bez zmény nastaveni, uvede se trouba do provozu v aktualné nastaveném rezimu.
Pokud si prejte rezim zménit v pribéhu peceni, stisknéte a podrzte tladitko pro vybér rezimu ©. Poté
vyberte pozadovany rezim pomoci tlacitek pro vybér rezimu (,+" nebo,-“).

Nastaveni teploty peceni

Stisknéte a podrzte tlacitko pro nastaveni teploty by pfiblizné 3 vtefiny. Ukazatel teploty se rozblika.
Pro nastaveni teploty v krocich po 5 °C pouzijte tladitka pro vybér ¢asu, teploty nebo rezimu (,+" nebo,-").

Teplotu je mozné upravit béhem peceni.

Zapnuti a vypnuti trouby

Pro zapnuti nebo vypnuti trouby pouzijte hlavni vypinac.

Zapnuti a vypnuti osvétleni

Pro zapnuti nebo vypnuti osvétleni pouzijte tlacitko osvétleni.

Nastaveni ¢asu ukonceni

V priibéhu peceni Ize nastavit ¢as jeho konce.

1. Nékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@, dokud se na displeji nerozblika ikona nastaveni
¢asu ukonceni peceni a tfi Cislice.

2. Pro nastaveni casu pouzijte tlacitka pro vybér casu, teploty nebo rezimu (,+“ nebo,-").

3. Nastaveny cas vypnuti bude platit po stisknuti tla¢itka pro nastaveni ¢asu ‘@' nebo po 3 vtefinach
necinnosti.

Nastaveni doby peceni

V prabéhu peceni Ize nastavit poZzadovanou délku jeho trvani.

1. Nékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@, dokud se na displeji nerozblika ikona nastaveni
doby peceni a tfi cislice.

2. Pro nastaveni ¢asu pouzijte tlacitka pro vybér casu, teploty nebo rezimu (,+“ nebo,-").

3. Nastavena doba peceni bude platit po stisknuti tla¢itka pro nastaveni ¢asu ‘@' nebo po 3 vtefinach
necinnosti.

CZ-15

Copyright © 2016, Fast CR, a. s. Revision 05/2016



Odlozeny start

Pokud byl ¢as ukonceni peceni zadan jiz po nastaveni ¢asu peceni, provede se kontrolni soucet ¢asu a v pfipa-

dé potieby trouba nastavi odlozeny start peceni.

1. Klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu @..
Naptiklad: Aktualni ¢as je 15:00 a pozadovana doba peceni je 5 hodin.

2. Pro nastaveni casu ukonceni pouzijte tlacitka pro vybér casu, teploty nebo rezimu (,+" nebo ,-").
Napfiklad: Pozadovana doba peceni je 5 hodin a ¢as ukonceni 20:30.

3. Klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu @'. Do okamziku odlozeného startu nebude troubu mozné
pouzivat.

Kuchynska minutka

1. Neékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@, dokud se na displeji nerozblika ikona W\ a
Cislice.

2. Pro nastaveni pozadovaného ¢asu pouzijte tlacitka pro vybér ¢asu, teploty nebo rezimu (,+" nebo,-*).

3. Klepnutim na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@ spustite minutku. Po ubéhnuti nastavené doby se rozezni
zvukovy alarm.

Détsky zamek

1. Stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asu ‘@ a tlacitko pro vybér rezimu O soucasné a podrzte je cca 1
vtefinu. m— tato ikona se zobrazi na displeji.

2. Pro odemceni opétovné stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asu ‘@' a tlacitko pro vybér rezimu O
soucasné a podrzte je cca 3 vtefiny.

Rychlé peceni

Prazdnou troubu Ize prostrednictvim funkce rychlého zahtati predehtat ve velice kratké dobé.

POZNAMKA:
Nevklddejte do trouby Zddné pokrmy do doby, nez bude trouba odpovidajicim zptisobem predehrdtd.

1. Nastavte pozadovany rezim trouby a v pfipadé potieby, upravte nastaveni teploty.
2. Stisknéte tlacitko pro rychlé zahtati @ C*f” Zazni kratky zvukovy signal.

Po urcité dobé dojde k dosazeni pozadované teploty. Zazni kratky zvukovy signal.
Nyni nasledujte obvykly zplGsob pouziti zvoleného rezimu a vlozte do troubyrpokrm ktery chcete upéct.
Pokud si prejete rychlé zahtivani prerusit, stisknéte tlacitko pro rychlé zahiati / »). Trikrat se ozve zvukovy signal.

¥ Mij program

¥ Muj program umoziuje ulozeni nastaveni, ktera pouzivate nejcastéji.

1. Zvolte rezim trouby, teplotu a prlpadne funkci ¢asovace (¢as ukonceni nebo dobu peceni).

2. Stisknéte a podrzte tlacitko ( CM cca 2 vtefiny do doby, nez usly5|te zvukovy signal. Nastaveni je tim ulozeno.
Pokud chcete ulozit dalsi nastavem stisknéte a podrzte tlacitko fcw cca 2 vtefiny. Predem ulozené nastaveni
bude nahrazeno novym.
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Vyvolani nastaveni ¥ M{j program
1.V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte tlacitko \3) cca 3 vtefiny. Funkce ¥ Muj program bude
aktivovana.
p
(

2. Poté opét stisknéte a podrzte tlacitko \C*\' cca 3 vtefiny.

3. Po pfiblizné 5 vtefinach bude trouba uvedena do provozu s nastavenim nactenym z paméti zvoleného
rezimu ¥ Maj program.

Ovladaci panel 2

Voli¢ programt

Volba teploty

Displej

Tlacitko pro nastaveni ¢asu

Tlacitko pro vybér hodnot (¢as, teplota)
Tlacitko predohrevu

Tlacitko détského zamku

NounhkwnN =

Ikona funkci trouby

lkona hodnot casu a teploty
PIN symbol

Symbol détského zamku
Symbol ¢asu

Symbol pribéhu peceni
Symbol ukon¢eného peceni

NounkswnN =
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CAST 6: PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni aktualniho c¢asu

Troubu nelze pouzivat bez nastaveni ¢asu.

1. Po prvnim pfipojeni spotiebice do sité se na displeji kratce rozsviti vsechny ikony. Poté zlstanou svitit
hodiny v ¢ase,0:00% pficemz hodinova cislice ,0” bude blikat. V této chvili je zapotiebi provést nastaveni
aktualni hodiny. Pozadovanou hodnotu nastavite otd¢enim kolecka pro nastaveni casu a teploty.

2. Klepnéte na tlacitko nastaveni casu ‘@ . Minutové cislice ,00” se rozblikaji. V této chvili je zapotiebi
provést nastaveni aktudlnich minut. Pozadovanou hodnotu nastavite otacenim kolecka pro nastaveni ¢asu
a teploty.

3. Po priblizné péti vtefinach Cislice prestanou blikat a na displeji se zobrazi aktualni cas.

Vybér rezimu trouby

Pozadovany rezim zvolite otocenim kolecka pro vybér rezimu do pozadované pozice.
1. Nadispleji se zobrazi doporucena teplota peceni.
2. Vpfipadé, ze doporucena hodnota nebude béhem 5 vtefin zménéna, bude trouba uvedena do provozu.

Nastaveni teploty v troubé

1. Stisknéte a podrzte tlacitko pro nastaveni teploty b pfiblizné 3 vtefiny. Ukazatel teploty se rozblika.
2. Pro nastaveni teploty v krocich po 5 °C pouZzijte kolecko pro nastaveni ¢asu a teploty.

Zména rezimu trouby

Rezim trouby Ize jednoduse kdykoliv zménit otoc¢enim kolecka pro vybér rezimu.

Vypnuti trouby

Pokud kolecko pro vybér rezimu otocite do pozice 0, trouba se vypne.

Nastaveni doby peceni

V priibéhu peceni Ize nastavit pozadovanou délku jeho trvani.

1. Nékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu (@, dokud se na displeji nerozblikd ikona nastaveni
doby peceni a tfi ¢islice.

2. Pozadovanou hodnotu nastavite otd¢enim kolecka pro nastaveni ¢asu a teploty.

Nastavena doba peceni bude platit po stisknuti tlac¢itka pro nastaveni ¢asu ‘@' nebo po 3 vtefinach necin-

nosti.

Nastaveni casu ukonceni

V priibéhu peceni Ize nastavit ¢as jeho konce.
1. Nékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@/, dokud se na displeji nerozblika ikona nastaveni
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doby peceni a tfi ¢islice.

2. Pozadovanou hodnotu nastavite otacenim kolecka pro nastaveni ¢asu a teploty.

3. Nastaveny cas vypnuti bude platit po stisknuti tla¢itka pro nastaveni ¢asu ‘@' nebo po 3 vtefinach
necinnosti.

Odlozeny start

Pokud byl ¢as ukonceni peceni zadan jiz po nastaveni ¢asu peceni, provede se kontrolni soucet ¢asu a v pfipa-
dé potieby trouba nastavi odlozeny start peceni.

1. Klepnéte na tlacitko pro nastaveni casu @..
Napfiklad: Aktudini ¢as je 15:00 a poZzadovana doba peceni je 5 hodin.

2. Pozadovanou hodnotu nastavite otd¢enim kolecka pro nastaveni ¢asu a teploty.
Napfiklad: PoZzadovana doba peceni je 5 hodin a ¢as ukonceni 20:30.

3. Klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu ‘@'. Do okamziku odloZeného startu nebude troubu mozné
pouzivat.

Kuchynska minutka

1. Nékolikrat klepnéte na tlacitko pro nastaveni ¢asu '@, dokud se na displeji nerozblika ikona ,,AG” ati
cislice.

2. Pozadovanou hodnotu nastavite otd¢enim kolecka pro nastaveni ¢asu a teploty.

3. Klepnutim na tlacitko pro nastaveni ¢asu (@' spustite minutku. Po ubéhnuti nastavené doby se rozezni
zvukovy alarm.

Rychlé peceni

Prazdnou troubu Ize prostiednictvim funkce rychlého zahrati predehfat ve velice kratké dobé.

POZNAMKA:
Nevklddejte do trouby Z2ddné pokrmy do doby, nez bude trouba odpovidajicim zptisobem predehfdtd.

1. Nastavte pozadovany rezim trouby a,v piipadé potieby, upravte nastaveni teploty.

2. Stisknéte tlacitko pro rychlé zahtati \cw Zazni kratky zvukovy signal.

Po ur¢ité dobé dojde k dosazeni pozadované teploty. Zazni kratky zvukovy signal.

Nyni nasledujte obvykly zplsob pouziti zvoleného rezimu a vlozte do trouby pokrm ktery chcete upéct.
Pokud si prejete rychlé zahtivani prerusit, stisknéte tlacitko pro rychlé zahrati ( cw . Trikrat se ozve zvukovy sig-
nal.

¥ Mij program

¥ Muj program umoznuje ulozeni nastaveni, ktera pouzivate nejcastéji.

1. Zvolte rezim trouby, teplotu a prlpadne funkci ¢asovace (¢as ukonceni nebo dobu peceni).

2. Stisknéte a podrzte tlacitko [L,, ) cca 2 vtefiny do doby, nez uslysite zvukovy signal. Nastaveni je tim ulozeno.
Pokud chcete ulozit dal3i nastaveni, stisknéte a podrzte tlacitko () cca 2 vtefiny. Pfedem uloZené nastaveni

bude nahrazeno novym.
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Vyvolani nastaveni ¥ Mj program

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte tlacitko (<)

aktivovana.

2. Poté opét stisknéte a podrzte tlacitko (0) cca 3 vtefiny.

3. Po pfiblizné 5 vtefinach bude trouba uvedena do provozu s nastavenim nactenym z paméti zvoleného
rezimu ¥ Maj program.

cca 3 vtefiny. Funkce ¥ Muj program bude

Rezimy trouby

Konvencni ohrev

[C] 2145-2540 W

Peceni obstaravaji spodni a horni topna télesa. Jedna se o tradi¢ni typ ohtevu, jehoz distribuce tepla a energe-
ticka efektivita vsak byly dovedeny k dokonalosti. Konven¢ni ohfev predstavuje stale nejlepsi volbu v pfipadé,
ze pecete pokrmy sloZzené z vice ingredienci, napf. Zebra se zelim, tresku v raj¢atové omacce, Anconskou tresku
apod. Vynikajicich vysledkd dosahnete rovnéz pfi pfipravé pokrmi obsahujicich teleci nebo hovézi maso (pe-
cené, ragy, guldse, zvéfinové guldse, uzené apod.), které je nutné péct dlouho pfi nizkych teplotach a neustale
podlévat. Jednd se nicméné o jednoznacnou volbu pfi pfipravé kolacd, ovocnych dortl a zapékanych pokrmu.
Pfi peceni konvencnim rezimem ohtevu pouzivejte pouze jeden pekdc nebo rost, jinak bude distribuce tepla
nerovnomérnd. Pomoci vyuzivani riznych vyskovych urovni mizete vyvazovat objem tepla shora a zdola po-
dle potieby. To je uzite¢né predevsim v pfipadé, Ze vyzadujete, aby byl pokrm shora vice upeceny (pro vytvo-
feni krusty nebo kfupavého povrchu kolédce).

Rezim ,Mrazené potraviny”

2175-2590 W

Kromé spodniho a horniho topného télesa se na distribuci tepla v tomto rezimu podili také vétrak, ktery zaru-
Cuje rovnomérné rozlozeni tepla po celém objemu trouby. Tento rezim je vhodny predevsim k rychlé piipravé
zmrazenych polotovart (pfedehfati trouby neni zapotiebi), avsak Ize jej Uspésné pouzit i k pfipravé domacich
pokrmd.

Nejlepsich vysledkd pfi pouziti rezimu ,Mrazené potraviny” dosahnete v piipadé, Ze rost nebo pekac s pokr-
mem umistite na druhou pozici zdola (viz tabulka ,Praktické rady pro peceni”).

Rezim vicenasobného peceni
2480-2950W

V tomto rezimu dochazi k postupnému prepinani horniho, kruhového a spodniho topného télesa spolu s vé-
trakem tak, aby teplota zlstavala konstantni a jednotnd ve vSech mistech trouby. Veskeré pokrmy tak budou
rovnomérné propecené. V tomto rezimu Ize péct nékolik riiznych pokrm0 soucasné za predpokladu, ze vyza-
duji stejnou teplotu peceni. Soucasné Ize vyuzivat nejvyse 2 pozice trouby. Vice informaci naleznete v kapitole
,Peceni vice pokrm( soucasné”.

Tento rezim peceni je vhodny predevsim pro pokrmy, jejichz pfiprava zahrnuje gratinovani nebo které vyzaduji
delsi dobu peceni, jako jsou napfiklad lasagne, zapékané téstoviny, pecené kufe s brambory apod. Dokonald
distribuce tepla umoznuje pouziti nizsich teplot pfi peceni. Diky tomu zlstanou pokrmy vice $tavnaté, maso
mékdi a neztrati tolik hmotnosti pfi peceni. Rezim vicendsobného peceni je vhodny také pro peceni ryb, které
Ize pomoci tohoto rezimu pfipravovat pouze s minimalnim mnozstvim ingredienci a zachovat tak jejich doko-
nalou chut a vzhled. Vynikajicich vysledku Ize dosdhnout také pfi peceni zeleninovych pfiloh, napt. cuket, lilkd,
paprik a dalsich.

Tento rezim se také hodi pro peceni kynutych buchet.
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Kromé peceni viak tento rezim Ize také pouzit pro rozmrazovani bilého ¢i ¢erveného masa nebo chleba. Pro
rozmrazovani téchto pokrm nastavte teplotu 80 °C. V pfipadé choulostivéjsich potravin nastavte teplotu na
60 °C nebo dokonce 0 °C, pfi které bude troubou proudit vzduch o pokojové teploté.

Rezim Pizza

&) 2850-3390 W

V tomto rezimu je v provozu spodni a kruhové topné téleso spolu s vétrakem. Tato kombinace zaruci rychlé
dosazeni vysokych teplot, pficemz teplo proudi pfedevsim zespodu.

Rezim Pizza je vhodny pro pokrmy, které vyzaduji vysoké teploty peceni, jako je pizza nebo velké kusy masa.
Tento rezim je navrzen pro peceni pouze v jedné pozici. Mozné je také peceni ve vice pozicich sou¢asné, aviak
pokrmy je v takovém pfipadé zapotiebi v poloviné peceni prohodit.

Setrné peceni

@ 1205-1435W

V tomto rezimu je v provozu spodni topné téleso spolu s vétrakem. Rezim je vhodny pro peceni moucnik(,
dortl a dalsich pochutin v pecicich formach. Skvélych vysledkl s timto rezimem dosahnete také u pokrmd,
u kterych je zadouci, aby veskeré teplo vychazelo zespodu.

Vhodné je pokrm umistit na spodni pozici.

Horni ohfev

"] 995-1195W
V tomto rezimu je v provozu pouze horni topné téleso. Rezim je vhodny napfiklad pro vytvoreni kfupavého
povrchu pokrmu na konci peceni.

Gril

] 2385-2835 W

V tomto rezimu je v provozu prostredni ¢ast horniho topného télesa. Takto koncentrovany a intenzivni proud
tepla umozni dikladné propéct maso s kiupavou klirkou na povrchu, a zaroven jej zanechat stavnaté a mékké
uvnitf. Rezim Gril je tudiz vhodny pro pfipravu masovych pokrma jako jsou steaky, teleci maso, hamburgery
apod.

Turbo gril

@ 2415-2875W

V tomto rezimu je v provozu prostfedni ¢ast horniho topného télesa spolu s vétrakem. Tato kombinace in-
tenzivniho proudu tepla a vétraku umoznuje ziskat podobné chutné vysledky jako v pfipadé tradi¢niho grilu,
avsak bez rizika pfipaleni. Diky cirkulaci vzduchu nebude teplo intenzivné plsobit pouze na jeho povrchu, ale
po celém jeho objemu. Tento zpUsob pfipravy je vhodny pro pokrmy jako je kebab nebo falafel, parky, zebra,
kureci na indicky zpUsob, kiepelka apod.

P¥i pouziti rezimu ,Turbo gril” je zapotiebi zav¥it dvifka trouby.
Tento rezim je rovnéz vhodny pro peceni rybich filet (napf. mecouna), sépii apod.
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Horkovzduch
& 1705-2030W

V tomto rezimu je v provozu zadni topné téleso spolu s vétrdkem, ktery zarucuje rovhomeérné rozlozeni tepla
po celém objemu trouby.

Tento rezim je idedlni pro peceni dortt, kynutych buchet nebo ¢okoladovych pén. Pokrmy je mozné rozlozit az
do 3 rGznych pozic soucasné. Mezi dalsi pokrmy vhodné pro pfipravu v tomto rezimu se fadi krémové pusinky,
sladké i slané susenky, kifupky, Svycarska rolada, gratinovana zelenina a mnoho dalsich.

Rezim Rozmrazovani

E 45-55W

V tomto rezimu je v provozu pouze vétrak trouby, ktery rozhani vzduch o pokojové teploté po celém objemu
trouby. Tento rezim je vhodny obecné pro rozmrazovani, avsak je predevsim navrzen pro choulostivé pokrmy,
kterym by vyssi teploty uskodily, jako je zmrzlina, pokrmy se slehackou, krémové dezerty nebo ovocné dorty.
Pri pouziti ventilatoru se doba rozmrazovani zmensi pfiblizné na polovinu. V piipadé masa, ryb nebo chleba je
mozné proces urychlit pouzitim rezimu Horkovzduch a nastaveni teploty na 80-100 °C.
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CAST 7: CISTENI A PECE

Cisténi dvifek trouby

Pfi bézném pouzivani neni nikdy nutné dvirka demontovat. Pokud je vSak oddéleni dvifek zadouci, napf. pro
cisténi, postupujte dle nasledujicich instrukci. Méjte na paméti, ze dvitka jsou tézka.

Vysunuti dvifek z trouby

Vv prlpade, Ze je dvitka zapotiebi dikladné vycistit, je mozné je vysunout. Postupujte nasledovné:
Dvitka zcela otevrete (obr. 1),
Vyklopte packu A u levého i pravého zévésu (obr. 2),
Pridrzte dvitka dle obrazku 3,
Opatrné zavirejte dvitka, dokud packy B levého i pravého zavésu nezapadnou do ¢asti B (obr. 4). Dvefe
opét nasadite opakovanim vyse uvedenych instrukci v opacném poradi.

Obr. 1 Obr. 2 Obr. 3

Demontaz dviiek trouby (dva zpisoby)

Prvni zpisob:

«  Odstrante tésnéni A (obr. 2), B, a C (obr. 3) vysunutim dvou tyci na levé a pravé strané (obr. 1)
Odstrante tésnéni D odsroubovanim dvou Sroubt (obr. 4)
Opatrné vysunte vnitini a dva prostiedni sklenéné panely (obr. 5)
Vycistéte sklo a ostatni soucasti pomoci vhodného cisticiho prostfedku. Diikladné viechny dily osuste
a polozte na mékky povrch. Smontujte dvefe zpét opakovanim vyse uvedenych instrukci v opa¢ném
poradi.

Obr. 1: Obr. 2:
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Obr. 3: Obr. 4:
D
B
Obr. 5:
4n7
JL
V.
Druhy zpiisob:

- Povolte drzéky sklenénych paneld otocenim smérem ven (obr. 1)

+  Opatrné nadzvednéte vnitini panel a vysurite jej (obr. 2)

- Opatrné nadzvednéte prostiedni panel a vysunte jej (obr. 3)

+  Vycistéte sklo a ostatni soucasti pomoci vhodného cisticiho prostfedku. Dukladné vsechny dily osuste
a polozte na mékky povrch. Smontujte dvefe zpét opakovanim vyse uvedenych instrukci v opa¢ném

poradi.

Obr. 1:

Obr. 2:

Obr. 3:
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Automatickeé pyrolitické cisténi

Soucasti trouby je funkce automatického cisténi, kterad je k dispozici ve tfech stupnich:

Stupen Uroven ¢isténi Délka trvani

1 Bézna cca 1,25 hodiny
2 Dukladna cca 1,5 hodiny
3 Intenzivni cca 2 hodiny

Co byste méli védét

Z bezpec¢nostnich divodl bude trouba béhem automatického ¢isténi uzaméena. Dvitka bude mozné opét
otevfit, jakmile teplota klesne pod 100 °C.

Vnéjsi povrch trouby bude béhem procesu velmi horky. Ujistéte se, Ze o troubu neni opfen zadny predmét.
Udrzujte déti v bezpecné vzdalenosti.

Nikdy se nepokousejte v pribéhu automatického cisténi otevfit dvirka trouby. Doslo by k pferuseni procesu
cisténi.

Nepokousejte se zatlacit petlici rukou.

V priibéhu automatického cisténi neni mozné zapnout osvétleni trouby.

Pied automatickym cisténim

Vyndejte z trouby veskeré nevhodné prislusenstvi (véetné bocni mfizky nebo teleskopickych list).
Nebezpeti pozaru. Zbytky jidla a usazeny tuk jsou hoflavé.

Otfete troubu a pfisludenstvi, které chcete ponechat uvniti béhem ¢isténi, navlhéenym hadrem.
Vycistéte dvitka a zdhyby v okoli tésnéni. Samotné tésnéni necistéte.

Pred zahdjenim automatického ¢isténi se ujistéte, Ze jsou dvirka zaviena.

Cisténi prislusenstvi

Rost na grilovani neni vhodny pro automatické ¢isténi.

Funkci automatického ¢isténi rovnéz nikdy nepouzivejte k cisténi nadobi nebo grilovacich tact, které byly
potazeny protipfilnavou vrstvou.

Vysoké teploty by zpUsobily pyrolyzu slou¢enin pouzivanych k vyrobé protiptilnavych potaht a tvorbu jedova-
tych plyn(, které predstavuji vazné zdravotni riziko.

Spu§ténl' automatického cCisténi (utrub s oviadacim panelem 1)

1. Zvolte funkci automatického cisténi

+  Na ukazateli teploty se zobrazi doporuceny stupei cisténi.

Stisknéte a podrzte tlacitko (0\9 cca 3 vtefiny. Trouba se za¢ne zahfivat.

2. Pro nastaveni pozadované délky trvani pouzijte tlacitka pro vybér casu, teploty nebo rezimu (,+" nebo
o).

Spu§tén|' automatického ciSténi (utrub s oviadacim panelem 2)

1. Zvolte funkci automatického cisténi

+  Na ukazateli teploty se zobrazi doporuceny stupeii cisténi.

Stisknéte a podrzte tlacitko | ; cca 3 vtefiny. Trouba se zacne zahfivat.

2. Pro nastaveni pozadované délky trvani pouzijte kolecko pro nastaveni c¢asu a teploty.
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CAST 8: PRAKTICKE RADY PRO PECENI

Trouba nabizi Sirokou $kalu zplsobu peceni, kterd vém umozniuje pfipravit pokrmy tim nejlepsim zptsobem.
Postupem casu sami zjistite, jaky postup je pro pfipravu vasich oblibenych pokrmu nejlepsi. Nasledujici in-
strukce slouzi pouze jako doporuceni a Ize je pIné pfizplsobit osobnim preferencim.

Peceni vice pokrmi soucasné

V piipadé, Zze potiebujete péct vice pokrmu soucasné, pouzijte rezim ,,horkovzduch” @ nebo,vicenasobné

peceni” . Jiné rezimy nejsou pro peceni vice pokrm0 soucasné vhodné.

Pfi peceni choulostivych pokrm(i pouzivejte rezim ,horkovzduch” pii kterém mozete péct az na 3 rlznych

pozicich soucasné (na prvni, tieti a paté). Nékteré priklady jsou uvedeny v tabulce,Praktické rady pro peceni”.

Pri peceni ostatnich pokrmu pouzivejte rezim ,vicenasobného peceni”. Méjte na paméti nasledujici doporu-

ceni:

- Trouba je vybavena 5 pozicemi pro zasunuti rostu nebo pekace. V priibéhu peceni s vyuzitim vétraku je
nejvice tepla generovéno u spodni a horni pozice. Choulostivé pokrmy by se na téchto pozicich mohly
spalit.

- Obecné plati, Ze je vhodné pro peceni pouzivat 2. a 4. pozici odspodu, pficemz pokrm vyzadujici vice
tepla patfi na pozici 2. Napiiklad pfi peceni masa a pfilohy soucasné umistéte maso na 2. pozici, zatimco
choulostivéjsi prilohu na 4. pozici odspodu.

- Pfipeceni pokrm, které vyzaduji rozdilné teploty i délku peceni, nastavte teplotu pfiblizné mezi teplotami
potiebnymi k upeceni jednotlivych pokrmu a umistéte choulostivéjsi pokrm na 4. pozici odspodu. Pokrm,
ktery vyzaduje kratsi ¢as peceni, vyjméte z trouby jako prvni.

+  Hluboky plech umistujte na nizsi pozici nez rost.

Pouziti rezimu, Mrazené potraviny”

Tento rezim ocenite predevsim pfi pfipravé hotovych jidel (at jiz zmrazenych polotovar nebo domacich pokr-
mu). Néktera doporuceni naleznete v tabulce,Praktické rady pro peceni®.

Pouziti grilu

Tato multifunkéni trouba nabizi 2 rezimy grilovani.

Pri pouziti rezimu ,gril” m umistéte pokrm doprostied na 3. nebo 4. pozici odspodu. Pfi tomto rezimu je v pro-
vozu pouze prostiedni ¢ast horniho topného télesa.

Do spodni pozice (prvni) vlozte hluboky plech, ktery zachyti pfipadnou stavu odkapavajici z grilovaného pokr-
mu. Zabranite tak nezadoucimu znecistovani dna trouby. Pfi pouzivani tohoto rezimu doporucujeme nastavit
teplotu na nejvyssi Uroven. Mizete vsak pouzit libovolnou teplotu, jednoduse otoc¢enim pfislusného kolecka.
Rezim | 2A |, Turbo gril” je mimoradné vhodny pro rychlejsi grilovani, jelikoz distribuce tepla zarucuje rozlozeni
intenzivniho tepla po celém obvodu pokrmu.

Tento rezim lze také pouzit na konci peceni libovolného pokrmu pro dodani zlatavého, kfupavého povrchu,
napfiklad pfi peceni zapékanych téstovin.

U tohoto rezimu umistéte pokrm na 2. nebo 3. pozici odspodu (viz tabulka), a abyste zabranili odkapavani sta-
vy nebo tuku na dno trouby, a tudiz vytvareni nepfijemného dymu, vlozte na 1. pozici odspodu hluboky plech.
Pfi pouzivani tohoto rezimu doporucujeme nastavit teplotu na 200 °C, ktera je pro grilovani s pouzitim vétraku
optimalni. Mlizete vSak pouzit libovolnou teplotu, jednoduse otocenim piislusného kolecka.
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U grilovacich rezimu je tedy nejlepsi umistit pokrm na nékterou z vyssich pozic (viz tabulka), a abyste
zabranili odkapavani stavy nebo tuku na dno trouby, a tudiz vytvareni nepfijemného dymu, viozte na
1. pozici odspodu hluboky plech.

Peceni kolacu
Pred vlozenim kolace troubu vzdy dikladné predehftejte. Neotvirejte troubu v pribéhu peceni, abyste zabranili
propadnuti nadychaného kolace.

Dalsi obecné rady:

Tésto je pfilis suché. Zvyste teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.

Tésto se propadlo. Pouzijte pfi pripravé tésta méné vody nebo snizte
teplotu o 10 °C.

Tésto na povrchu pripalené. Umistéte pokrm na nizsi pozici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Tésto je dobfe propecené, avsak lepkavé na Poutzijte pfi pfipravé tésta méné vody, snizte teplotu

povrchu. a prodluzte dobu peceni.

Tésto se lepi na pekac. Pekac dlkladné vytiete maslem a popraste trochou

mouky, nebo pouZzijte pecici papir.

Pokrmy byly rozmistény do vice pozic (za pouziti | Snizte teplotu peceni. Pamatujte, Ze pfi peceni vice
rezimu ,vicenasobné peceni”) a nejsou upeceny | pokrmU soucasné neni nutné jednotlivé pokrmy
rovnomeérné. vyjimat ve stejnou dobu.

Peceni pizzy

Nejlepsim rezimem pro peceni pizzy je ,rezim Pizza" .

«  Ponechte troubu alespor 10 minut predehfat.

«  Pro peceni pizzy poutzijte odlehceny, hlinikovy pekac na pizzu, ktery polozte na rost. Pokud byste pouzili
hluboky pekac, bude doba peceni pfilis dlouhd a okraje pizzy nebudou dostatecné kiupavé.

«  Vyhnéte se ¢astému otevirani dvifek pfi peceni pizzy.

«  Pokud pizza obsahuje hodné surovin (tfi a vice), doporucujeme zhruba v poloviné peceni polozit na
povrch platky mozzarelly.

- Vpfipadé, ze chcete péct dvé pizzy soucasné, pouzijte 2. a 4. pozici a teplotu 220 °C. Pizzy vlozte do trouby
az po minimalné 10 minutach predehfivani.

Peceniryb a masa

Drlibezi a rybi maso pecte pfi teploté 180-200 °C.

Pfi peceni cerveného masa, u kterého je zadouci, aby se na povrchu dlkladné zatéhlo a soucasné zistalo Stav-
naté uvnit, doporucujeme zacit pti 200-220 °C a poté teplotu snizit.

Obecné plati, Zze ¢im vétsi ma maso objem, tim nizsi teplotu je vhodné nastavit. Umistéte maso doprostied
rostu a vlozte pod néj hluboky plech pro odkapavani stavy.

Ujistéte se, Ze se rost nachazi uprostied trouby. V pfipadé, Ze chcete zvysit intenzitu zaru zespodu, vsurite rost
na nékterou z nizsich pozic. U chutové vyraznych peceni (predevsim kachnich a zvéfinovych) doporucujeme
maso prospikovat Spekem nebo slaninou.
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Nastaveni rezimu | Pokrm Vaha (kg) | Pozice Doba Nastaveni | Cas peéeni
peceni odspodu piedehfivani | teploty (minuty)
(minuty)
1 Konvencni Kachna 1 3 15 200 65-75
ohfev Teleci nebo hovézi pe¢ené | 1 3 15 200 70-75
E Veprova pecené 1 3 15 200 70-80
Susenky - 3 15 180 15-20
Dorty 1 3 15 180 30-35
2 Rezim Pizza (na 2 rostech) 1 2-4 15 220 15-20
vicenasobného || 5c5gne 1 3 10 200 30-35
pecent Jehnédi 1 2 10 180 50-60
@ Pecené kufe s bramborami 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 0,5 2-4 10 190 20-25
rostech)
Susenky (na 2 rostech) 0,5 2-4 10 180 10-15
Piskotovy dort (na 1 rostu) 0,5 2 10 170 15-20
Piskotovy dort (na 2 rostech) | 1 2-4 10 170 20-25
Slany kola¢ 1,5 3 15 200 25-30
3 Horni ohiev Dopeceni pokrmu - 3/4 15 220 -
H Peceni
4 Rozmrazovani | Veskeré zmrazené pokrmy
Bi
5 Gril Mofsky jazyk a sépie 1 4 5 Max 8-10
D Chobotnice a krevety 1 5 Max 6-8
Filet z tresky 1 4 5 Max 10
Grilované zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrela 1 4 5 Max 15-20
Sendvic¢ - 4 5 Max 2-3
Na Spejli
Teleci na $pejli 1 - 5 Max 80-90
Kureci na Spejli 1,5 - 5 Max 70-80
Jehnéci na Spejli 1 - 5 Max 70-80
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6 Turbo gril Grilované kufe 1,5 3 5 200 55-60
Sépie 1,5 3 5 200 30-35
Na Spejli
Teleci na $pejli 1,5 - 5 200 70-80
Kureci na $pejli 2 - 5 200 70-80
Kureci (na $pejli) s brambory | 1,5 - 5 200 70-75
(pecenymi) - 2 5 200 70-75
1,5 - 5 200 70-80
Jehnéci na Spejli
7 Horkovzduch Dort 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny kola¢ 1 2/3 15 180 40-45
Biskupsky chlebicek 0,7 3 15 180 40-50
Piskotovy dort 0,5 3 15 160 25-30
PInéné palacinky 1,2 2-4 15 200 30-35
(na 2 rostech)
Muffiny (na 2 rostech) 0,6 2-4 15 190 20-25
Syrové muffiny (na 2 rostech) | 0,4 2-4 15 210 15-20
Krémové pusinky 0,7 1-3-5 15 180 20-25
(na 3 rostech)
Susenky (na 3 rostech) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Snéhové pusinky 0,5 1-3-5 15 90 180
(na 3 rostech)
8 Mrazené Zmrazené pokrmy
potraviny Pizza 03 2 - 250 12
@ Kolac s cuketami a krevetami | 0,4 2 - 200 20
Venkovsky $penatovy kola¢ | 0,5 2 - 220 30-35
PInéné trojhranky 03 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35
Pecené zavitky 0,4 2 - 180 25-30
Grilované kureci kousky 04 2 - 220 15-20
Polotovary
Kureci kiidylka 04 2 - 200 20-25
Cerstvé pokrmy
Susenky 0,3 2 - 200 15-18
Biskupsky chlebicek 0,6 2 - 180 45
Syrové muffiny 0,2 2 - 210 10-12
9 Pizza Pizza 0,5 3 15 220 15-20
@‘ Teleci nebo hovézi pecené 1 2 10 220 25-30
B Kufeci maso 1 23 10 180 60-70

Poznamka: casy peceni jsou pouze orientacni a mohou se dle osobnich preferenci lisit. Pfi peceni na grilu je
vzdy zapottebi umistit hluboky pekac na 1. pozici odspodu.
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CAST 9: ZARUKA A SERVIS

Casto kladené otazky a Feseni potizi

V zadném pfipadé spotiebic nerozebirejte!
Instalaci, udrzbu a pfipadné opravy smi provadét vyhradné kvalifikovany a zkuseny pracovnik v pfisném sou-

ladu s platnymi zakony a nafizenimi.

Zasah neopravnéné osoby muze byt nebezpecny. Za nasledky takovéhoto zdsahu nenese vyrobce zadnou
odpovédnost. Ujistéte se, Zze v pribéhu udrzby nebo oprav neni spotiebic zapojen do zasuvky.

Problém

Mozna pfricina a naprava

Trouba se nezahfiva

Spotiebic neni zapnuty. Zapnéte jej.

Nebyl nastaven aktudini ¢as. Aktudlni ¢as je zapottebi nastavit.
Zkontrolujte pouziti spravného nastaveni.

Tok proudu v obvodu mohl byt pferusen pojistkou nebo jisticem.
Vyménte pojistku nebo zapnéte jisti¢. Pokud se bude situace
opakovat, kontaktujte elektrikare.

Trouba vydava hluk i po konci
peceni

Po dokonceni peceni zlistava chvili v provozu vétrak, ktery troubu
ochlazuje.

Dvitka nejde po dokonéeni
automatického cisténi otevrit

Vypnéte spotiebic. Pokud dvirka stale nelze oteviit, kontaktujte
servisni oddéleni.

Osvétleni nefunguje

Odpojte spotrebic¢ od zdroje elektrické energie:

Odpojte spotrebic ze zasuvky, vysroubujte pojistku nebo odpojte
prislusny jistic dle situace.

Vysroubujte starou zarovku uvnitf trouby toc¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

Vyménte ji za novou, halogenovou zarovku.

Nasadte zpét kryt osvétleni a upevnéte jej otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

Pripojte spotrebic zpét ke zdroji elektrické energie.

Kolace ¢i susenky jsou
nerovhomérné upecené

K drobnym nerovnomérnostem bude dochazet vzdy. Pokud jsou
rozdily velmi znacné, zkontrolujte, zda je teplota spravné nastavena
a zda jste pokrm umistili do spravné pozice.

Na displeji se zobrazil chybovy
kod (ER1 nebo ER2)

Doslo k chybé teplotniho snimace.
Kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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CAST 10: TECHNICKE UDAJE

Vnitfni rozméry trouby:

Sitka 42,3 cm
Hloubka 40,7 cm
Vyska 39,2cm
Vnitfni objem trouby 73 litrdi

Napéti a frekvence zdroje napajeni

220-240V ~50/60 Hz

= |

2145-2540W  2385-2835W  2415-2875W  2850-3390W  1705-2030W  2175-2590W

Informacni list

INFORMACNTI LIST: Philco
Znacka Philco: PH I LCO

1205-1435W

O

995-1195W  2480-2950W 45-55W

Znacka Philco
Identifika¢ni znacka modelu POC10IF
Index energetické ucinnosti * 102,5
Trida energetické Ucinnosti A

Spotieba energie na cyklus pro pecici prostor **

0,83 kWh/cyklus

Spotieba energie na cyklus pro pecici prostor ***

0,77 kWh/cyklus

Pocet pecich prostort

1

Zdroj tepla Elektfina
Objem trouby **** 731
Typ trouby Vestavna trouba

Brutto / netto vaha (kg)

43,8/40,1

V souladu s normou EN 60350-1

* (EEI peciciho prostoru)

** v rezimu s ptirozenou konvenkci (konvek¢ni tepelna funkce)

*** v rezimu s nucenou konvenkci vzduchu
**** objem jednotlivych pecicich prostorQ

POZNAMKA:
Vsechna zde uvedend data se mohou zménit.
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CAST 11: INSTRUKCE PRO LIKVIDACI

POKYNY A INFORMACE K LIKVIDACI VYRAZENYCH OBALOVYCH MATERIALU

Pouzité obalové materidly jsou recyklovatelné.
Recyklujte je pomoci urc¢enych kontejnert dle platné legislativy.

LIKVIDACE VYRAZENYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

i

C€

Tento symbol umistény na produktu, pfislusenstvi nebo obalu upozornuje na to, ze s produktem
nesmi byt nakladano jako s béznym domacim odpadem. Zlikvidujte prosim tento produkt ve
sbérném dvore uréeném k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. V nékterych statech
Evropské unie nebo v nékterych evropskych zemich mazete pii ndkupu ekvivalentniho nového
produktu vrétit vase produkty mistnimu prodejci. Radnou likvidaci tohoto vyrobku pomdzete
chranit hodnotné piirodni zdroje a predchézet negativnim dopaddim na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dusledku nespravné likvidaci odpadu. Dalsi podrobnosti vam
poskytne vas mistni Ufad nebo nejblizsi sbérny dvir pro likvidaci odpadu. Nespravna likvidace
tohoto typu odpadu mize byt predmétem udéleni pokuty ze zdkona.

Pro firmy v Evropské unii
Pokud chcete likvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, pozadejte vaseho prodejce nebo
dodavatele o nezbytné informace.

Likvidace v zemich mimo Evropskou unii

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, pozadejte o nezbytné informace o spravném zpUsobu
likvidace ministerstvo nebo vaseho prodejce.

Tento produkt spliuje véechny pfislusné zékladni regulacni pozadavky EU.

Text, design a technické udaje se mohou zménit bez predchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo na tyto

zmény.
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